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Kurzbeschreibung

¢ Wohltuender und warmender Tee
e Mit abgerundetem Orangengeschmack
¢ Mit natlrlichen Zutaten

Beschreibung

Zutatenliste

Zubereitung
g.rl.r;_l e OrangenblUtenwasser zum Backen und Kochen
2 Stiele Minze, frisch
1St. Zimtstange, groRR (Eigenbeschaffung)
2 Scheiben Orange (Eigenbeschaffung)
- eeEr ApfelstiRe, Nach Bedarf
3ml

Zubereitung

1. Blatter der Minze abzupfen und bis auf ein paar, in kleine Stlcke schneiden. In eine Glasschussel oder
einen anderen hitzebestandigen Behalter fullen.

2. Bei Bedarf Orangenbltten und eine zerbrochene Zimtstange hinzugeben und mit 500 ml kochendem

Wasser aufgiel3en. Ca. 8 Minuten ziehen lassen.

Einmal umridhren und durch ein Sieb in eine Tasse gielRen.

4. Orangenblutenwasser hinzufligen und mit einer Zimtstange, zwei Scheiben Orange und den restlichen
Minzblattern garnieren.
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Mehr Informationen

Artikelnummer

Eigenschaften

002100309

vegetarisch, vegan

Schwierigkeit Leicht

Dauer 00:15

Variante 1 St.

Package Amount 0.000000

Preise

Zubehér Set
. @ Zubehor-Set, 1 St. CHF 21.75
|

lBs - * Grundausstattung zur Herstellung von selbst gemachter

. —
; ,

Zubereitung

Orange
Zimtstange, grof3

Minze, frisch

4
=

Kosmetik / Seifen / Kerzen

CHF 0.00

CHF 0.00

CHF 0.00

Orangenblitenwasser zum Backen und

Kochen, 50 ml CHF 7.25

https://spinnrad.ch/rezept-orangenbluetentee-002100309 23.04.24


https://spinnrad.ch/rezept-orangenbluetentee-002100309

23.04.24

[}
o
m
o
o
~N
o
<
[
1
o
c
|
o
[
2
Qo
c
[
8o
c
o
s
o
o
o
[
(3
[
e
£
c
©
e
©
g
c
£
o
3
&
=
%
o
=
£
i =



https://spinnrad.ch/rezept-orangenbluetentee-002100309

